Bureau of Health
Environmental Health Services
435 Hamilton St., 410 City Hall
Allentown, PA 18101

Office: (610) 437-7759

FAX: (610) 439-5946

LAVADO DE MANOS EN EVENTOS TEMPORALES

Todas las instalaciones de alimentacién temporal deben estar configuradas y funcionar adecuadas. Las estaciones de
lavado de manos deben consistir en un fregadero mecanico o un recipiente con agua corriente (vélvula para
encender/apagar el agua), un contenedor de aguas residuales, jabén y toallas de papel. El uso de DESINFECTANTE
PARA MANOS por si solo NO es aceptable. Ademas, el jabon pre-colocado en un cubo de agua no es aceptable.

Ejemplos de estaciones de lavado de manos adecuadas:
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LAVADO DE PALTO EN EVENTOS TEMPORALES

Para limpiar y desinfectar los utensilios siga los pasos en el orden que se muestra a continuacion.

1

S 4 TEEH Para desinfectar, mezcle una
L OR" cucharada de lejia O una tableta
Jabon de =2 de un quat en un gallon de agua.

Lavar
** NO MEZCLE QUAT Y LEJIA
JUNTOS!

Los pafos de limpieza utilizados
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pafios de limpieza.




